
【取材のご案内】 会期 ： 2021. 11.17(水)～19(金)

10:00-17:00

会場 ： インテックス大阪
主催 ： RX Japan(株)

(旧社名：リード エグジビション ジャパン)

同時開催：食品商談Week(JFEX)

今、日本のお酒が熱い！コロナ禍でも

農林水産物・食品の輸出額は最高額更新中
農林水産省によると、今年8月までの農林水産物・食品の輸出額は7,705億円。前年の同時期から30.9%の増加

です。決して昨年の輸出額が低かったわけではありません。コロナ禍で輸出全体が減少している中、農林水産

物・食品の輸出額は8年連続で過去最高額を更新しました。その中でも増加が大きく、今注目されているのはアル

コール飲料です。2020年の清酒輸出総額は過去最高の241億円。各国で日本酒の新しいマーケットが広がって

おり、特にアジアにおいて高価格帯の日本酒が受け入れられているとのこと。アルコール飲料全体の2021年の1

～6月の輸出額は前年の同期と比べ256億円の増加となっています。

“日本の食品”輸出EXPOには、海外人気の高い食品が一堂に出展し、バイヤーと商談を行います。コロナ禍で

も加速し続ける食品輸出の現場をぜひご取材ください。

【出展】農林水産省 2021年1ー6月 農林水産物・食品の輸出額https://www.maff.go.jp/j/press/yusyutu_kokusai/kikaku/attach/pdf/210803-1.pdf

農林水産省 2021年8月 農林水産物・食品の輸出額https://www.maff.go.jp/j/shokusan/export/e_info/attach/pdf/zisseki-297.pdf 酒蔵プレス

【速報】コロナ禍でも、日本酒の輸出金額総額が11 年連続で最高記録を達成！https://www.sakagura-press.com/sake/export_sake_2020/

▼ 注目の出展製品を一部ご紹介！

このお酒の特徴は、通常の日本酒
造り、三段仕込みで仕込みじっくり
熟成させた後、しぼる直前に熱い
ままのもち米を加えることで、もち
米のスッキリとした甘さを活かした
伝統製法です。香りよく飲み口もや
さしい味わいに仕上がっています。

もち米の甘さを活かしたやさしい味わい

会社名：（株） TAKUMI
製品名：勢正宗 純米吟醸
もち米熱掛四段仕込み

会社名：（株） くらむぼんワイン
製品名：N カベルネ・ソーヴィニョン

自社畑で自然に即した栽培をし
天然酵母で発酵、樽熟成・無濾
過で瓶詰しました。しっかりした
果実味があり、凝縮感のある渋
みと樽の風味が感じられます。
勝沼のテロワールを味わうワイ
ンです。

日本の気候風土を反映したワイン造り

奄美の美しい珊瑚礁と同様に古くから地元で愛される焼酎です。黒糖のふくよ
かな香りと甘みは、つい糖質ゼロということを忘れそうになるほど。焼酎初心者
にもおすすめです。麹は白麹、仕込みは伝統的な甕仕込み、水は蔵に流れる
豊富な天然水を使用しています。

会社名：西平酒造 （株） 製品名：奄美黒糖焼酎「珊瑚」30% 900ml

糖質ゼロ！黒糖の香りと甘みを含んだ焼酎

https://www.maff.go.jp/j/press/yusyutu_kokusai/kikaku/attach/pdf/210803-1.pdf
https://www.maff.go.jp/j/shokusan/export/e_info/attach/pdf/zisseki-297.pdf
https://www.sakagura-press.com/sake/export_sake_2020/


エンドウミートはエンドウから抽出したえんどう豆ベースの植物肉で
肉の代替品になり得ます。大豆由来の植物肉は市場に出ています
が、エンドウ由来のものは日本市場ではほとんど流通していません。
大豆との大きな違いはN-GMOとアレルギー表示不要な点です。

会社名：リンクフード （株） 製品名：エンドウミート

珍しいえんどう豆ベースの植物肉

生の人参や玉葱などに、酢や米油、醤油等を加えて作るフレッシュ
なソース。非加熱なうえ、水を一切加えず作るので栄養価が高い。
パンやチーズ、揚げ物などにつけたり、野菜にかけるだけの手軽さ。

会社名：アスカプラン （株） 製品名：逢喜 オリジナル ドレッシング

栄養価の高い人参ドレッシング

手延べ素麺がもつ独特なコシやのど越しに加えて、虹をイメージした7
色のカラフルな素麺に仕上げました。色合いを楽しみながらお召し上が
り頂ける商品です。

会社名：（株） 三輪そうめん小西 製品名：みわのにじ RMW-30

1200年以上の歴史がある伝統の三輪素麺

銀閣寺大西がお届けする、サステナブル和牛「熟」とは経産牛（出産を
経た母牛）のブランドです。母牛を長い年月かけて再肥育することに
よってアミノ酸濃度などの旨味成分が凝縮され熟成されたお肉になり
ます。

会社名：（株） 銀閣寺大西 製品名：サステナブル和牛 熟

和牛にもサステナブルの波が到来！

佐賀県の糖度20度みかん「ダブルマーコット」。国産ダブルマーコットを扱っ
ているのは弊社のみです。国内で作っている農家は1件しかありません。
「全国の美味しくて安全で珍しい野菜や果物を消費者に」をスローガンに掲
げ、国内で培った全国のコミュニティーを使って世界進出を目論んでいます。

会社名：（株） 産直ネットワーク北陸 製品名：ダブルマーコット

国内で作っている農家は1件のみ！糖度20度のみかん

自社農園で生産した紫蘇の葉のエキスを濃縮ドリンクにしました。爽やか
な香りとすっきりした口当たりをご賞味ください。水やお湯で約3倍、お好み
の濃さに薄めて飲むだけでなく、アイデア次第では焼酎・ウイスキー・炭酸
を加えてお好みのカクテルに。

会社名：青紫蘇農場 （株） 製品名：紫蘇ドリンク「青紫蘇伝説」

紫蘇の持つ機能的成分を活かした健康に役立つ製品を

本リリースのお問合せ先：RX Japan(株) 展示会事務局 広報担当：槇
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